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Dal 1986 I'Istituto Professionale Statale “G.Colombatto”

occupa, nel quartiere Santa Rita, una vasta struttura organizzata

come una realta Alberghiera e Ristorativa:
- hall, area accoglienza e sala conferenze

- sale ristorante, bar e cucine professionali
- laboratori linguistici

- aule audiovisive

- biblioteca

- palestre e ampie aree verdi esterne

- sede centrale e succursale contigua

il nostro percorso educativo ¢ finalizzato alla formazione di
giovani con una solida cultura di base, provvisti delle com-
petenze per divenire:

Professionisti del’Enogastronomia e
dell’Ospitalita Alberghiera.

Llstituto vanta una grande tradizione ed esperienza
nell'istruzione professionale, a disposizione degli allievi che
aspirano ad una formazione di alto livello nei settori della
ristorazione e dell’hotellerie.

Al termine del primo biennio comune, gli studenti scelgono
lindirizzo per il quale sentono pitt passione e affinita tra:

- Enogastronomia (Cucina e Pasticceria)
- Servizi di Sala e Vendita (Sala-bar)
- Accoglienza Turistica (Ricevimento)

La preparazione, dalla fine del 2°anno, si completa con
tirocini formativi presso ristoranti, hotel, agenzie di
viaggio dei migliori tour operator selezionati dall'Istituto.

I nostro diploma permette l'accessoa tutte

le Facolta Universitarie e Scuole di Specializzazione.
Le lezioni si svolgono dal lunedi al venerdi

per un totale di 32 ore settimanali.
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Le numerose richieste di personale qualificato, consultabili
anche sul sito dell'Istituto, favoriscono il collegamento con il
mondo del lavoro e agevolano loccupabilita dei nostri
studenti.

Completano la formazione:

-tirocini aziendali per le classi IL, II1, IV
-ristorante didattico

-ECDL (patente europea del computer)
-manifestazioni e concorsi (Gourmet,

Artissima, Premio Pasticceria Giovani )
e tante altre attivita.

Salone del Gusto,

lingue straniere e conseguimento della certificazione :
INGLESE, TEDESCO FRANCESE, SPAGNOLO
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